
 

 

 

Du 23 au 29 décembre 2024 

Midi 
Potage  

Sauté de dinde basquaise (VF) 

Semoule 

Fromage 

Poire cuite  

Soir 
Potage 

Jambon 

Choux fleur en gratin 

Fromage 

Tapioca au lait   

 

Midi 
Potage  

Steak haché de veau  

Flan de légumes 

Fromage 

Petits suisses aux fruits   

Soir 
Potage 

Saucisse 

Lentilles 

Fromage 

Compote 

Midi 
Endives, dés de fromage, pomme, 

noix 

Sauté de porc (VF) 

Poêlée de poivrons/Pâtes 

Fromage 

Fruit  

Soir 
Soupe à l’oignon  

Pithiviers de St Jacques, moules et 

crevettes sauce homardine 

Salade 

Fromage 

Tulipe de chocolat et mousse de 

fruit de la passion      

Midi 
Potage  

Boudin noir (VF) 

Pomme cuite/Purée 

Fromage  

Semoule au lait   

Soir 
Potage 

Poisson à la catalane  

Ratatouille 

Fromage 

Fruit     

 

Midi 
Terrine de poisson  

Lapin  

Pommes de terre sautées  

Fromage 

Pâtisserie maison 

Soir 
Potage 

Feuilleté jambon fromage  

Salade 

Fromage 

Fruit     

Midi 
Œufs mimosa 

Filet de poisson  

Fondue de poireaux  

Fromage 

Pain perdu  

Soir 
Potage 

Tomate farcie et riz 

OU laitage  

Fromage 

Salade de fruits  

Conformément à la règlementation 

sanitaire, la liste des allergènes est 

disponible sur le site internet de 

l’établissement 

 

L’origine des viandes est mentionnée 

sur le menu : VF = Viande Française / 

UE = Union Européenne 

Midi 
Saumon fumé et son blinis crème 

citronée 

Suprême de chapon aux marrons  

Pomme paillasson  

Fromage 

Bûche pâtissière crème au beurre 

praliné 

Soir 
Potage 

Assiette anglaise 

Salade 

Fromage 

Fruit    


